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AUTOUR D’UN PLAT 
À VOTRE CONVENANCE, LE PLAT PEUT VOUS ÊTRE SERVI EN COCOTTE À 

PARTAGER DANS UN ESPRIT CONVIVIAL OU À L’ASSIETTE. 

LES ENTRÉES

LES PLATS

LES DESSERTS

EN OPTION / FROMAGES

Propositions modifiables par nos Chefs en fonction de la saisonnalité et des arrivages. 
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Propositions modifiables par nos Chefs en fonction de la saisonnalité et des arrivages. 

LES ENTRÉES

LES PLATS

LES DESSERTS

EN OPTION / FROMAGES

LE MENU AVEYRONNAIS
L’AUTHENTICITÉ DE NOS PRODUITS DANS VOTRE ASSIETTE  



LES FORFAITS BOISSONS
DÉJEUNER DE TRAVAIL 

CÉPAGE DU LANGUEDOC                                                                                                  6€ HT

LES GRAPPES                                           10€ HT

BAR A VINS  COCKTAILS ET BUFFETS DÉJEUNATOIRES

DÉGUSTATION DE VINS IGP ET AOP DU LANGUEDOC                                               7€ HT

DÉGUSTATION SÉDUCTION DE FRANCE                                                                      11€ HT

DÉJEUNER OU DÎNER  RÉCEPTION ou GASTRONOMIQUE

MILLÉSIMES                                                                                                 15€ HT                

VENDANGES                                                                                                                    16€ HT

FORFAITS  APÉRITIF

CHAMPAGNE 
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